,1&s macht uns so eine Freude®

Café Herzstiick in Hilchenbach: Ein Ort zum Verweilen, Quatschen und Kuchen essen

Ina Carolin Pfau

Hilchenbach. ,Bei uns schmeckt al-
les - Kasekuchen, Frischkisetorte
und der Pflaumenkuchen wird bald
auch wieder der Renner®, sagt Ha-
rald Clemens. ,,Hier gibt’s nur beste
Zutaten, esist ehrliches Backwerk.“
Der Hobbybédcker backt fiir das
Café Herzstiick und ist von der
Qualitédt seiner Backwaren und der
des Teams iiberzeugt. Und nicht nur
er: ,,Die Leute gucken oft, ob die
Stiicke gleich groR sind“, sagt Peter
Neuhaus und lacht. Der eine mag
eben lieber ein groRes Tortenstiick,
der andere ein kleineres. Es zeigt:
Auch die Giste haben die Torten,
Kuchen und das Kleingebick im
Hilchenbacher Café zu schitzen ge-
lernt. Vier Monate nach dem Start
haben die Beteiligten des Cafés nun
eine erste Bilanz gezogen: Was lduft
gut und wo gibt’s noch Luft nach
oben?

Geselligkeit

Gerade im Sommer ist oft eine der
ersten Reaktionen beim Betreten
des Lokals: ,,Oh, ist das schon kiihl
hier!”, erzéhlt Jutta Neuhaus, Ver-
einsvorsitzende beim ,Café Herz-
stiick — Sozial- und Kulturcafé Hil-
chenbach e.V“. Die Beteiligten ha-
ben viel Kraft und Zeit investiert,
um aus dem Gewdélbekeller von
1844 ein schones Café zu machen.
Lingst sitzen die Géste aber auch
gerne an den Tischen draufen. ,Es
lduft gut®, so Jutta Neuhaus. Oft
wiirden Besucherinnen und Besu-
cher aus der Rehaklinik oder aus

Mebhr Infos

Das Hilchenbacher Café am
Markt wird durch den Trdgerver-
ein ,,Café Herzstiick — Sozial-
und Kulturcafé Hilchenbach
e.V.“ betrieben. ,Mitgliedsbei-
trage, Spenden und Forderun-
gen jedweder Art kommen aus-
schlieBlich dem Café Herzstiick
und seinem Sozial- und Kultur-
engagement zugute®, heift es
auf der Homepage des Cafés.

Mehr Infos gibt’s unter www.ca-
feherzstueck.com, auf dem Ins-

dem nahe gelegenen Seniorenheim
vorbeikommen - sie schitzen die
Barrierefreiheit. Es sind aber nicht
nur die ilteren Menschen, die im
Ehrenamtscafé gerne einkehren,
auch jiingere und Familien. ,Man-
che freunden sich am Tisch an“, be-
richtet Jutta Neuhaus.

Natiirlich wird es auch einmal
helktisch — zum Beispiel, wenn von
jetzt auf gleich zwanzig Géste zu be-
dienen sind. Bei der Demonstration
gegen den Dritten Weg sei das so ge-
wesen, erzdhlt Peter Neuhaus, Ge-
schiftsfiihrer des HerzstiickVer-
eins. Da sei die hohe Kunst, auchim
Service konzentriert und ruhig bei
der Sache zu bleiben. Ohnehin ist
so ein abrupter Andrang aber eher
eine Ausnahme: ,Am schonsten ist
es, wenn man Zeit hat, mit den Gés-
ten ins Gesprich zu kommen“, so

Peter Neuhaus. ,,Bis jetzt wurde

tagram- oder Facebook-Kanal
,Café Herzstlick Hilchenbach®.
Weitere Helferinnen und Helfer
werden immer gesucht. Kontakt
bei Interesse: Jutta Neuhaus,
Tel.: 0152/27007160, Mail:
info@cafeherzstueck.com.

Das Café ist nach den Betriebs-
ferien wieder mittwochs, sams-
tags und sonntags jeweils von
15 bis 18 Uhr gedffnet und
nach Vereinbarung (extra fiir in-
teressierte Gruppen).

es auch gut angenommen, dass wir
uns auch einfach mal dazusetzen®,
erginzt seine Frau Jutta Neuhaus.
Héufig erfahre man gerade dann die
besten Geschichten. So kimen zum
Beispiel auch immer wieder Men-
schen vorbei, die vor langer Zeit in
Hilchenbach gelebt haben und wis-
senwollen, wie die Stadt mittlerwei-
le aussieht. Da erfahren auch Ur-
Hilchenbacher mitunter neue Din-

ge.

Zukunftspldne

Fin paar Wiinsche sind trotzdem
noch offen: ,,Es wire schon, wenn
wir noch einen Bicker finden®, er-
zahlt Harald Clemens und hofft auf
ménnliche Verstdrkung. Dienstag-
abends und Samstagmorgens arbei-
tet das Backteam gewohnlich in der
KlimaWelten-Kiiche. Seit Kurzem
verstirken es zwei junge Frauen. Sie
wiirden ganz neue Ideen einbrin-
gen und seien ,,absolute Fans von
Cupcakes®, erzdhlt Jutta Neuhaus.
Und auch bei den Gésten wird das
Geback immer beliebter. Sollte der
Kuchen trotz guter Planung dann
doch einmal ausgehen, gibt’s noch
einen Joker: ,Wir haben eine Eistor-
te im Kiihlfach.”

Auch die Kooperation mit ,Bii-
cher buy Eva“ laufe super, erzéhlt
Jutta Neuhaus. Mittlerweile gibt’s
im Café eine kleine Biicherecke, re-
gelmé&Rig wird auch ein Buch des
Monats ausgewihlt. Dariiber hi-
naus fanden schon zwei Lesungen
im Café statt - demnéchst soll es
noch mehr Events dort geben.
Piinktlich zur Frankfurter Buch-
messe werden auch Autoren ins
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Am schonsten ist es,
wenn man Zeit hat, mit
den Gdsten ins Gesprach
ZU kommen.

Peter Neuhaus, Vereinsgeschaftsfilhrer

Café eingeladen, berichtet Jutta
Neuhaus. Ideen fiir weitere Veran-
staltungen gibt es genug.

Wenn der ,griine Norden“ des
neugestalteten Marktplatzes fertig
ist, konnten die Gaste auch im Grii-
nen sitzen und auf den Marktplatz
schauen. ,Sie kriegen dann einen
Pott Kaffee und ein Stiick Kuchen
auf einem Tablett, das sie hier holen
und bezahlen konnen®, erzdhlt Jut-
ta Neuhaus. Die Tabletts seien dafiir
schon besorgt. Die Eltern kdnnten
sich aber auch einfach auf die Stiih-
le vorm Café setzen und den Kin-
dern zuschauen, wie sie das dann
fertiggestellte ~ Wasserspiel  des
Marktplatzes ausprobieren.

Wirtschaftliches

Demnichst soll das ,Herzstiick”
auch donnerstags geoffnet sein - da
gibt's dann ausschlieRlich Waffeln.
Die Planungen fiir das neue Café
der Schneiders Bickerei am Ruine-
ner Wegin direkter Néhe sicht Peter
Neuhaus gelassen: ,Wir sehen es
nicht als Konkurrenz an.” Das eige-
ne Café lauft. ,Wir haben neun Be-
triebsstunden in der Woche. Es
zeichnet sich ab, dass wir das schaf-
fen werden®, sagt er. Die weiteren
Angebote wie ein Offnungstag
mehr, regelméRige Friihstiicksak-
tionen und Lesungen wiirden suk-
zessive aufgebaut.

Zudem hat Peter Neuhaus weite-
re Forderformate im Blick, um néti-
ge Investitionen zu tétigen. ,Unsere
Kaffeemaschine hat sich vor zwei
Wochen mit einem lauten Knall ver-
abschiedet®, erzdhlt er. Derzeit
arbeite das Café mit einer Zwi-
schenldsung, bald muss Ersatz her.
Erst einmal ist aber ohnehin Pause
im Café Herzstiick: Vom 24. Juli bis
zum 6. August sind Betriebsferien.
Danach geht’s weiter. Jutta Neu-
haus betont: ,Das Ganze macht
uns so eine Freude. Und es ist ein-
fach schon zu horen, dass der Ku-
chen schmeckt.“




